NEEF EMMICH

2019 Westhofener Frihburgunder

Weinbeschreibung
Granatrot mit ziegelfarbenen Reflexen

Intensive Aromen von Holunderbeere, praller
Schwarzkirsche, Brombeere, Walnuss und wiirzigem
Lorbeer. Im Nachhall Mokka, Holzwiirze und zarte
Nuancen von Vanille. In der Nase mit kraftvollen
Aromen von Wildkirsche und Walderdbeeren, et-
was Holunder, dazu Mokka und Vanille. Weiterhin
wirzige Komponenten von weiRem Pfeffer und Lor-
beer.

Wiirzig und kraftvoll am Gaumen mit Noten von
Waldbeere, StiRkirsche, zart Nougat, etwas Bitter-
schokolade und schwarzem Pfeffer. Fillig und reich-
haltig mit feiner Saurestruktur und dezenten Gerb-
stoffen. Kraftvoller, warm-wiirziger Nachhall.

Tipp: Rehriicken in Wacholderrahm, Schupfnudeln und
Wirsingrollchen

Besonderheiten

E oiener FRUHBURGUNDER; Entfernung der Doppeltriebe, Entblatterung der
TROCKEN | Traubenzone, Ertragsreduzierung, selektive Ernte.

Die Trauben wurden entrappt und die Beeren auf

der Maische vergoren. Im Barriquefass gereift.

tiefgriindiger Lehm-L6ssboden

Saure 5,1 g/l Restzucker 0,3 g/l Alkohol 14% vol
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